
(v) Vegetarisch 
 

Heeft u een voedselallergie? Laat het ons weten. 

 

lunch tot 16:00 uur 
 
Vispotje uit de oven     18.00 
kreeftensaus | kaas | salade | stokbrood 
of frites 
 

Gegrilde kalfsburger      18.00 
cheddar | tomaat | ui | brioche | salade | 
frites 
 

Gebakken Zeeuwse mosselen   19.00  
paprika | ui | salade | stokbrood of frites 
 

Gewokte Zeeuwse mosselen   20.00  
aglio olio |  croutons | frites | salade 
 
 
 

club sandwich tot 16:00 uur 
 
Geitenkaas (v)       16.00 
pesto | tomaat | truffelmayonaise | rucola 
 

Pulled chicken     16.00 
eiersalade | bacon | rucola 
 

Gerookte zalm     17.00 
tonijnsalade | komkommer | rucola 
 
 
 

Kroketten tot 16:00 uur 
 
Twee kaaskroketten (v)    14.00 
mosterd | salade | wit of bruin brood 
 

Twee ambachtelijke vleeskroketten   15.00  
mosterd | salade | wit of bruin brood 
 

Twee garnalenkroketten     18.00 
cocktailsaus | salade | wit of bruin brood 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Salades 

 
Ceasar (v)         17.00 
vega kip | tomaat | komkommer | ei |  
croutons 
 

Rib-eye carpaccio     18.00 
Parmezaanse kaas | pijnboompitten | 
pestodressing  
 

Vis       19.00 
zalm | forel | Hollandse garnalen |  
yuzu dressing 
 
 
 
 
 

tricolore pasta 

 
Truffel (v)       17.00 
room | champignons | paprika | rucola  
 

Gamba’s        18.00 
knoflook | bosui | champignons | 
kreeftensaus | rucola 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



(v) Vegetarisch 
 

Heeft u een voedselallergie? Laat het ons weten. 

 

koude voorgerechten 
 
Plukbrood met smeersels (v)    11.00 
aïoli | tapenade | roomboter 
 

Tomatencarpaccio (v)    15.00  
buratta | basilicum- olijfolie | ui compôte 
 

Carpaccio van ossenhaas    16.00  
Parmezaanse kaas | truffel mayonaise | 
pijnboompitten | rucola 
 

Gebrande tonijn sashimi    18.00 
Korean crumble | aglio olio | ketjap mayo 
 

Hollandse garnalen en    19.00  

gerookte paling 
ijsbergsla | cocktailsaus 
 
 
 

Zeeuwse oesters 

 

½ dozijn creuzes   18.00 
naturel 
 

Proeverij van creuzes   19.50 
2 naturel | 2 gegratineerd |  
2 gepocheerd met wakame- hollandaisesaus 
 
 
 
 
 
 

Voor de  kleine  proevertjes 
 

voorgerechten 
 
Tomatensoep        7.00 
 

Carpaccio van ossenhaas    12.00 
Parmezaanse kaas | truffel mayonaise  

   
Hollandse garnalen cocktail    16.00 
ijsbergsla 
 
 
 

warme voorgerechten 
 
Tarte tatin (v)      15.00 
zilver ui | tijm | basilicum- roomijs 
 

Gebakken geitenkaasjes in spek   15.00 
gekarameliseerde ui | appel | rozijn | 
honing-tijmsaus 
 

Gesmoorde gamba’s     16.00 
Licht pikante knoflook- chili olie 
 

Gebakken coquilles     19.00 
truffel- spaghetti | Parmezaanse kaas 
 

Krokant gebakken kalfszwezerik   19.00 
appeltjes- calvadossaus 
 
 
 
 

soepen 
 
Romige tomatensoep (v)      9.00 
 

Rijk gevulde Zeeuwse vissoep   14.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Hoofdgerechten 
 
Kroket of frikandel     12.00 
frites | appelmoes 
 

Kalfsburger      15.00 
frites | appelmoes 
 

Zeebaarsfilet      16.00 
frites | appelmoes 
 
 
 



(v) Vegetarisch 
 

Heeft u een voedselallergie? Laat het ons weten. 

 

visgerechten 
geserveerd met frites, salade en seizoens groenten 
 
 

Vispotje uit de oven     25.00 
kreeftensaus | kaas 
 

Gebakken hele zeebaars    27.00 
knoflook | groene- kruidenolie 
 

Gegrilde tonijn     28.00  
yuzu- dillesaus | kappertjes 
 

Vispalet      29.00  
zeebaars | zalm | schol | safraansaus 
 

Zeetong + 300 gram     31.00 
gebakken in roomboter 
 
 
 
 
 
 

zeeuwse mosselen 
geserveerd met frites, salade en sausjes 
 
 

Traditioneel      27.00 
gekookt met mosselgroenten en  
witte wijn 
 

Vlaams      27.00 
gekookt met room en knoflook 
 

Pikant       27.00 
gekookt met rode ui en pikante saus 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vleesgerechten   
geserveerd met frites, salade en seizoens groenten  
 
 

Iberico ribfingers    27.00 
sesam | ketjap | wokgroenten 
 

Ossenhaaspuntjes en gamba’s   28.00 
ketjap | gember | knoflook | champignons 
 

Flat iron steak      29.00 
Black Angus | cognac- groene pepersaus 
 

Tournedos “de Proeverij”    34.00 
rode wijnsaus | spek | ui | champignons 
 
 

Wellington (v)       22.00 
bladerdeeg | rendang | jackfruit 
 
 
 
 
 

kreeftenmenu 
 

Bisque 
Oosterschelde kreeft | room 

 
*** 

 

Hele Oosterschelde kreeft 
gekookt in court bouillon | yuzu mayonaise | 

Zeeuwse groenten 
 

*** 
 

 Bavarois 
framboos | chocolade | slagroom 

 
79,50 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



(v) Vegetarisch 
 

Heeft u een voedselallergie? Laat het ons weten. 

 

desserts 

 
Dame blanche       9.00 
vanille ijs | warme chocoladesaus | slagroom 

 
Zeeuwse bolus mousse    12.00 
oreo- bolus crumble | karamel | slagroom 

 
Sabayon      14.00 
vanille | vers fruit | champagne- sorbet ijs 
 

Classic sorbet        15.00 
vers fruit | vanille, aardbei, pistache ijs | 
slagroom 

 
Crêpes suzette     15.00 
geflambeerd in het restaurant | vanille ijs | 
slagroom 

 
Kinderijsje        7.00 
vanille ijs | aardbei ijs | slagroom 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

speciale koffies 
 
Irish Coffee        9.50 
Jameson   
 
D.O.M. Coffee       9.50 
D.O.M. Benedictine 

 
Spanish Coffee       9.50 
Cuarenta Y Tres   
 
Calypso Coffee       9.50 
Tia Maria 
 

French Coffee        9.50 
Grand Marnier    
 
Italian Coffee        9.50 
Amaretto 
 


